Antipast/
Starters

TAGLIERE DEL CONTADINO CON SALUMI, PECORINI, MIELE E CROSTINI

A farmer’s chopping board cured meats, pecorini cheese with honey and mixed crostini

CIPOLLE RIPIENE CON PANCETTA E PECORINO

Onions stuffed with bacon and pecorino cheese

SELEZIONE DI SALUMI CON FOCACCIA E GIARDINIERA FATTA IN CASA

Selection of salumi with focaccia and homermade giardiniera

CROSTINI DI POLENTA CON LARDO MIELE E NOC/

Polenta crostini with lard, honey and walnuts

TAGLIERE DEL PASTORE CON PECORINI DI PIENZA, PERA RIPIENA DI RICOTTA , CONFETTURE E MIELE

Shepherd's platter “pecorino cheeses of Plenza, stuffed pear whit ricotta, honey and jam”

TIPICI CROSTINI TOSCANI CON | FEGATINI

Typical Crostini with Tuscan livers



