
 

Secondi Piatti   

Main Courses                                                                                                     
  

  

LA FIORENTINA 

Florentine-style steak 

  

  

TAGLIATA DI MANZO ALL’OLIO NOSTRO E ROSMARINO 

Sliced beef with our oil and rosemary 

  

  

COSTATA DI VITELLONE 500 / 600 gr  

Veal steak 500 / 600 gr 

  

  

PEPOSO TRADIZIONALE AL VINO ROSSO E PEPE NERO  

Traditional Peposo with red wine and black pepper  

  

  

TENERI BOCCONCINI DI CINGHIALE IN UMIDO ALLA TOSCANA 

Tender tuscan-style wild boar stew in tomato sauce  

  

  

CONIGLIO AL FORNO AL VINO ROSSO E OLIVE TAGGIASCHE  

Oven-roasted Rabbit with red wine and taggiasca olives 

  

  

COSTINE E SALSICCE DI MAIALE GLASSATE AL MIELE  

Honey-glazed pork ribs and sausages 

  

  


