Secondi Piatti
Main Courses

LA FIORENTINA
Florentine-style ste k

TAGLIATA DI MANZO ALLOLIO NOSTRO E ROSMARINO
Sliced  eef with our ol nd rosem ry

COSTATA DI VITELLONE 500 / 600 gr
Ve Lste k 500/ 600 gr

PEPOSO TRADIZIONALE AL VINO ROSSO E PEPE NERO
Tr dition [ Peposo with red wine nd [ ck pepper

TENERI BOCCONCINI DI CINGHIALE IN UMIDO ALLA TOSCANA
Tender tusc n-style wild o r stew in tom to s uce

CONIGLIO AL FORNO AL VINO ROSSO E OLIVE TAGGIASCHE
Oven-ro sted R it with red wine nd't ggi sc olives

COSTINE E SALSICCE DI MAIALE GLASSATE AL MIELE
Honey-gl zed porkri s nds us ges



